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Pardevalles

Priero Picudo

o

PARDEVALLES TINTO

Prieto picudo tinto joven

El vino es elaborado 100% a partir de la uva Prieto Picudo. Vendimia
mecdnica nocturna. Maceracion pelicular durante 4 dias. Fermentacion en
depdsitos troncoconicos de acero inoxidable de 150 hl. a una temperatura
constante de 22° C. Fermentacion y maceracién con los hollejos.
Fermentacién maloldctica en depésito y crianza sobre sus finas lias.

FICHA DE CATA: Color cereza intenso con tonalidades azuladas. Fruta
madura, varietal, toques de regaliz negro. Fresco, bien estructurado, amplio y
muy persistente.

CONTENIDO ALCOHOLICO: 13.50%.

MARIDA]JE: Acompana a entrantes, embutidos, pastas, asados y quesos
curados. Servir entre 14°-16°C.

EN LA PRENSA

90 puntos Guia Pefin.



